
VISITE APE DU  RESTAURANT SCOLAIRE 
  Vendredi 25 mai 2007 

 

I  -  TRAJET  ET  INSTALLATION  DES  ENFANTS 
 

Pour les maternelles : 104 présents, 118 enfants inscrits 

 
1

er
 service : Petits et grands  2

ième
 service : Moyens et grands 

53 Nombre d’enfants 51 

11 h 35 départ école 12 h 20 

11 h 40 arrivée cantine 12 h 25 

12 h 20 sortie cantine 13 h 15 

Christine, Sylvie, Geneviève ATSEM Mauricette, Francine 

 

Nouveautés :  
1) Nous remercions la mairie de nous avoir écouté et opté pour un système plus sécurisé : la corde que les 

enfants tiennent d’une main et qui empêche quiconque de traverser le rang, accompagnés de Marie-Laure 

(policière) et Paméla (agent de maintenance), + les 3 ATSEM. Idem pour le retour du 2
ème

 service à 13h20. 

2) Le 1
er

 service comprend maintenant des petits (35) et quelques grands (18 ce jour) plus autonomes, 

3) Les 2 services ne se croisent plus dans les couloirs de la cantine mais dans le préau car plus de place. Les 

2 surveillantes de la maternelle accompagnent le 2
ème

 service avec les ATSEM jusqu’au préau et repartent 

avec le 1
er

 service dans la cour de la maternelle. 

 

Le 1
er

 service  les ATSEM amènent les enfants aux toilettes, les mettent en rang et leur donnent la corde à 

tenir, ils traversent la Place des Ecoliers, ne lâchent la corde qu’une fois dans le préau avant de descendre à 

la cantine. 

Le 2ème service  pendant ce temps, 2 surveillantes (Véronique et Kady qui remplace ce jour Simone) 

prennent en charge les enfants de 11h30 à 13h25, les font passer aux toilettes avant le déjeuner, attention 

tous nôavaient pas les mains tr¯s propres ! , puis empruntent le même circuit que le 1
er

 service.  

 

0ÏÕÒ ÌȭïÃÏÌÅ ïÌïÍÅÎÔÁÉÒÅ : 239 enfants 
 

Carine pointe les enfants qui descendent au fur et à mesure, en fonction des places disponibles dans le self, 

soit 70. Une personne de service dans le self la prévient par talkie-walkie. Les CP descendent les premiers 

vers 11h35. Les derniers enfants terminent leur repas vers 13 h 05. 

 

Les ateliers Cantine : Quel dommage ! il n’en reste que 2 : dessin/Mme CIOLFI, Jeux de société/Mme GORAIN. 
L'année dernière Avenance servait en moyenne 300 repas/jour, cette année nous sommes à plus de 340 

repas. 

Effectifs de la semaine 
Effectif semaine du 21 au 25 mai Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Maternelle + élémentaire 110 + 210 = 

330 

113 + 234 = 

347 

112 + 247 = 

359 

104 + 239 = 

343 

 

II  -  MENU  DU  JOUR 
ELEMENTAIRE  et  MATERNELLE * 
eau minérale en bouteille et pain frais du village en libre service 

 

1 Salade Californienne 

Rappel des normes nutritionnelles: 

 - 50 gr de viande ou poisson par élève de 

maternelle,  

 - 80 à 100 gr pour un élève de l'élémentaire. 



2 Omelette au fromage, brocolis à la crème, frites 

3 Gouda *  ou  Yaourts 

4 Cookies  ou   fruit de saison*  

 

Conseil aux grands gourmands :  

descendez en deuxième partie de service 

 (vers 12h15)  si vous voulez du rabé. 

 

III  -  LE  PERSONNEL 
 

AVENANCE : 1 cuisinière, Maria   +   1 plongeur, Jérémy de 10h à 15h 

 

Mairie : -  4 agents de maintenance qui assurent le service, le dressage des tables, le ménage de la cantine : 

Marina, Thérèse, Pamela et Myriam dédiée ce jour-là aux maternelles. 

Grâce au croisement des 2 services de la maternelle dans le préau, le personnel a un peu plus de 

temps pour débarrasser, nettoyer et redresser les tables. 

-  8 autres personnes :    3 surveillent les cours, Véronique (au tatami), Mme Maurénas (grande 

cour), Alzira (cour V.Hugo),   2 surveillent et aident les primaires dans le self, aujourd’hui Emilie 

seulement,  et Carine (pointage des enfants puis surveillance dans la cour),   2 surveillent la cour de 

la maternelle. 

-  3 ATSEM conduisent et servent les maternelles du 1
er

 service, 2 ATSEM pour le 2
ème

 service. 

Les ATSEM ont leur pause de 12h45 à 13h15 pour 3 d'entre elles, de 11h45 à 12h15 pour les 2 

autres.  

 

IV  -  LOCAUX  ET  HYGIENE 
 

*  Cuisine, salles de restaurant :   

Les sols et le matériel sont propres, sous la responsabilité de la société AVENANCE. Nous déplorons une 

température excessive et donc pénible dans la salle des maternelles, accentuée par la chaleur dégagée par 

le local de plonge et pas de fenêtres à ouvrir, que des baies vitrées et portes fermées pour la sécurité. Il 

faudrait absolument trouver un système de ventilation pour éviter cet effet de serre. 

*  Local de plonge : Toujours pas aux normes, voir comptes- rendus précédents. Les fissures du plafond 

du local de plonge devraient être réparées. Cette pièce est un véritable sauna pour les personnes concernées. 

Le lave-vaisselle, âgé de 19 ans, n’étant plus assez efficace, le matériel est donc parfois relavé. 

*  Hygiène:  Maria a demandé au personnel de porter des gants pour servir les enfants. Les verres et 

couverts sont protégés par du film transparent jusqu’au moment du service. 

*  Couloirs et toilettes  : Les WC du préau et de la cantine sont propres, papier toilette et savon présents 

* Portes manteaux dans le couloir du self:  toujours pas réglé, ils sont insuffisants et inadaptés : un rail 

trop haut inaccessible pour les maternelles, 2 portants sur roulettes pas pratiques selon les ATSEM. 
Nous souhaiterions dès la rentrée un rail supplémentaire accroché à la hauteur des petits sur le mur face à l’escalier. 

 

V  -  CONCLUSION 
 

Le menu de ce jour a bien plu aux enfants comme à nous, même les brocolis à la crème étaient délicieux 

 

L’APE est satisfaite de la mise en place de la nouvelle procédure de cheminement des maternelles plus 

sécurisante et même ludique pour les petits qui apprécient de faire le ‘petit train’ … 

Les ateliers cantine des grands sont très appréciés et fréquentés. En maternelle, grâce à l’APE, l’atelier 

‘lecture’ a beaucoup de succès mais n’occupe que quelques enfants, d’autres ateliers seraient les 

bienvenus… 

 

Comme mentionné lors de notre dernière visite, il nous semblerait préférable que les ATSEM déjeunent 

en dehors du service des enfants, afin qu’elles puissent leur consacrer le temps nécessaire pour les installer, 

les servir, les stimuler et les encourager à finir leurs assiettes qui souvent restent pleines. Malgré leur bonne 

volonté, elles ne peuvent pas tout faire en même temps. 

 

L’équipe cuisine est très professionnelle, toujours attentive au bon déroulement du service, à la qualité et 



présentation des plats, le tout dans une ambiance agréable. 

.  

 Merci de nous faire part de vos remarques dans la boîte aux lettres APE. 

Excellentes vacances et rendez-vous pour la rentrée 2007-2008 

 

Commission Cantine  A.P.E : 
Martine PICHA DESMEDT  Corinne FLEURY  Béatrice DALLE NOGARE 

 


